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Sumario
Este entregavel resume as diversas demonstracdes realizadas como prova de conceito do

efeito corante dos ingredientes desenvolvidos em produtos de panificagcdo/pastelaria.
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1. Identificacio

E3.3.2. Prova de conceito do efeito
Deliverable corante dos ingredientes nos produtos
de panificagao/pastelaria

Tipo de

deliverable Demonstrador
Nivelde 1 pbico
disseminacao
PPS PPS3. Corantes Naturais
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2. Informacio

Foram realizadas diversas demonstragdes dos produtos de panificacdo e pastelaria
desenvolvidos com os ingredientes corantes. As imagens que a seguir se apresentam
refletem uma dessas demonstragdes, realizada no Centro de Investigacdo de Montanha

(CIMO) do Instituto Politécnico de Braganca em novembro de 2020.
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